I PRODUTTORI DI PISELLI

Az. Agricola Crivellaro Lino
Via Boccadorno, 23 - Pozzolo di Villaga - Tel. 0444 868190

Az. Agr. Pozza Silvio
Via Boccadorno, 6 - Villaga - Tel. 0444 868088

Az, Agr. Pasqualotto Pierina e Gassa Andrea
Via Giacomuzzi, 1 - Pozzolo di Villaga - Tel. 0444 868335

Az. Agr, Pasqualotto Franco e Dalla Rosa Elda
Via Giacomuzzi, 6 - Pozzolo di Villaga - Tel. 0444 868054

Agriturismo Monte Degli Aromi
Via San Donato, 5 - Pozzolo di Villaga - Tel. 0444 868582

1 “Bisi de Pozzolo” si possono acquistare inoltre presso
la “Bottega di Pozzolo” via Manzoni, 13 - Pozzolo di Vlllaga - Tel. 0444 868685

LA TRADIZIONE E’ NEL PIATTO
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“A tavola con i Bisi de Pozzolo”
SECONDA EDIZIONE
A Pozzolo di Villaga la primavera e annunciata dalla raccolta dei
“BISI”. | buoni piselli di Pozzolo, infatti, arrivano presto, favoriti dalla
particolare composizione del suolo e da un clima ideale.
Qui, su questo grande altopiano dei Colli Berici, I'esposizione al sole
e le coltivazioni su rive o terrazzi in “costiera” - sempre miti anche
nelle fredde giornate d'inverno - permettono una produzione preco
ce e soprattutto conferiscono ai “Bisi de Pozzolo” un sapore davvero
unico.
Non a caso nel passato si tenevano a maggio veri e propri mercati,
con acquirenti “forestieri” che andavano poi a vendere i “Bisi” nelle
citta vicine, per la delizia dei palati di tanti buongustai.
Una tradizione, quella della coltivazione dei piselli, che non & andata
perduta, anzi. | buoni, e delicatissimi “Bisi de Pozzolo” rimangono il
migliore condimento per le “tajadele de casa’, e il caratteristico “risi e
bisi” & ancor oggi un piatto richiestissimo. Queste ed altre specialita
si possono assaporare, nel rispetto della tradizione, in tante trattorie
del territorio, che ancor oggi privilegiano una cucina tipica, semplice
e genuina.
L' Amministrazione Comunale continua il proprio impegno nella
valorizzazione di questo prelibato prodotto e piu in generale, del
10T territorio collinare, promuovendo il mese dei “Bisi de Pozzolo”; tra
BISI maggio e giugno saranno loro i protagonisti dei menu nei locali di
Villaga, Toara e appunto, Pozzolo, in un suggestivo viaggio gastrono
mico nel nostro territorio.
de POZZOLO Villaga, 20 aprile 2012
Il Sindaco Dott. Eugenio Gonzato
L’Assessore al Turismo e allo Sviluppo Agricolo Geom. Giovanni Frison

Comune di Villaga

Assessorato Turismo
e Sviluppo Agricolo

www.comunevillaga.vi.it
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Trattoria BERICA

Gustose tradizioni dei Colli

TRATTORIA
BERICA

Via Manzoni, 88
Pozzolo di Villaga (VI)

Tel. 0444 868391 - 868155
www.trattoriaberica.it

VENERDI’' 4 MAGGIO, ORE 20.00
Prezzo menu € 29.00

Aperitivo con i Fioretti di Maggio Fritti
ANTIPASTI
Piselli ripieni “Tulipano” croccante col

Cuor di Piselli ed insalata di Piselli, yogurt e menta

PRIMI PIATTI
Tradizionali Risi e Bisi all'Onda
Crespella di Mais con Piselli e Morlacco
abbinato con

Gargenego DOC Az. Agr. Piovene Porto Godi

SECONDI PIATTI

VENERDI’' 18 MAGGIO, ORE 20.00
Prezzo menu € 25.00

ANTIPASTO
Torta salata con Piselli, affettati e altre bonta’
PRIMI PIATTI
Bis risotto e fettuccine con Piselli
SECONDI PIATTI
Oca nostrana al forno
CONTORNI
Contorni misti con Piselli

SORBETTO

qrattors,

“Sabrina”

TRATTORIA
SABRINA

Via Verdi, 10

Villaga (VI)

Tel. 0444 886030
trattoriasabrina@gmail.com

LE NOSTRE PIZZE PROPOSTE
PER TUTTO IL PERIODO DELLA RASSEGNA.

« Pomodoro, mozzarella
e Bisi de Pozzolo.

PIZZERIA
ALLALPINO

Via A.Manzoni,9
Pozzolo di Villaga (VI)
Tel. 0444 868163

« Pomodoro, mozzarella,
Bisi e guanciale all'amatriciana.
- Pomodoro, mozzarella,
Bisi e pancetta affumicata snervata.
- Pomodoro, mozzarella,
Bisi e lingua salmistrata.

trattoriaberica@gmail.com Arrosti della corte Veneta con il Coniglio in porchetta
ripieno di Piselli, faraona farcita, cestini di patate, DOLCE

bar.alpino@libero.it

Pisellini duchessa

abbinato con Tai Rosso Az. Agricola Pasqualotto Pierina

Sorbetto alla Rose

DOLCE
Il dolcetto freddo della Principessa sul Pisello

Dolce della casa
CAFFE’

Il tutto abbinato alle Case Vinicole
Piovene e Pasqualotto Pierina

La rassegna nei giorni 19-20 maggio continuera presso
gli stand gastronomici della tradizionale “festa dei Bisi” a Pozzolo

CAFFE’ E DISTILLATI

VENERDI’ 11 MAGGIO, ORE 20.00
Bis di vellutata di Piselli di Pozzolo
con crostini ed erba cipollina,

riso freddo speziato con Piselli, mandorle e yogurt,

Bruschette con pane del Barbagianni
e farcite con crema di Piselli, fave e mozzarella di bufala,

Spezzatino di agnello con Piselli al curry
e polenta biancoperla,

Crema dolce di Piselli con asiago stravecchio,
Crostata di Piselli e ricotta con frutti di bosco,

Saranno serviti vini della Casa Vinicola Piovene.
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OSTERIA CON CUCINA

BARBAGIANNI

Via L<;nghe, 6
Toara di Villaga (VI)

Tel. 0444 888362
www.agriturismobarbagianni.it
info@agriturismobarbagianni.it

TRATTORIA
ALLE CAVE

Via Costa, 20

Pozzolo di Villaga (VI)
Tel: 0444 868332

VENERDI’' 25 MAGGIO, ORE 20.00
Prezzo menu € 25.00

ANTIPASTO

Seppioline con Piselli su nido di Polentina Bianca

PRIMI PIATTI
Vellutata di Riso e Piselli
Fettuccine con Piselli
SECONDI PIATTI
Ossobuco con Piselli
e verdure varie
DESSERT
Macedonia di fragole con gelato
Ciambella di Piselli
CAFFE’

Il tutto abbinato alle Case Vinicole
Piovene e Pasqualotto Pierina

VENERDYI’ 1 GIUGNO, ORE 20.00
Prezzo menu € 25.00

ANTIPASTO
Voulevant ai Piselli
Frittata con Piselli
Cotechino con crema di Piselli
PRIMI PIATTI
Risotto con piselli
SECONDI
Gulasch di manzo ai piselli
DOLCE
Dolce della casa
CAFFE CON CORREZIONE
Acqua e vino

Il tutto abbinato alle Case Vinicole
Piovene e Pasqualotto Pierina

TRATTORIA
VALLE VERDE

Via Fagnini, 11
Pozzolo di Villaga (VI)

Tel. 0444 868242
www.agriturismovalverde.it
agrivalverde@libero.it
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