Cestino di pollo
mediterraneo
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D 1a ricetta Cestino di pollo
Principali ingredienti: mediterraneo

carne di pollo

Cottura:
in forno, preriscaldato a 180°C,
per 20 minuti circa.

Contorno:
piselli al tegame.

O parola allo chef

Federico Pettenuzzo
La Favellina - Malo

Servire su una crema di piselli
profumati alla mentuccia con una
cialda di Parmigiano Reggiano.

9 vino consigliato

Bianco con struttura
Gambellara D.O.C.




