Coniglio olive
e speck
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‘I’ la ricetta Coniglio olive

Principali ingredienti
carne di coniglio

marinata alle erbe in crema
o olio di semi

Cottura

Preriscaldare il forno a 180°C,
infornare e cuocere per circa
1 ora e mezza.

Contorno
Carciofi e patate saltate.

O i consigli
Fantin Srl
Abbinare il piatto anche con del
radicchio di Treviso appena scottato

e avvolto in una fettina di speck
0 pancetta.

‘) il vino

Chardonnay
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